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Secretaria Municipal de Saúde - SMS

COMISSÃO GERAL DE LICITAÇÃO

Paço Municipal - Av. do Cerrado, 999 – Parque Lozandes, Pilotis,

CEP: 74.884-092

Fones: (62) 3524-6320

Fax: (62) 3524-6315


TERMO DE ALTERAÇÃO DO PREGÃO PRESENCIAL Nº 092/2008 - REPUBLICAÇÃO


A PREFEITURA MUNICIPAL DE GOIÂNIA, através da Comissão Geral de Licitação, tendo em vista o que consta do Processo nº: 34300054/2008 e nos termos da Lei Federal nº 8.666/93 e alterações posteriores, AVISA aos interessados que o PREGÃO PRESENCIAL Nº 092/2008-Republicação, com data de abertura para o dia  25 de novembro de 2008 às 09:30 horas, fica  ADIADO para o dia 10 de dezembro de 2008, às 09:30, motivada pela necessidade das alterações  conforme segue:


Ao item 11- DO FORNECIMENTO/NOTA DE EMPENHO/ GARANTIA, do edital, acrescenta-se os seguintes subitens:

11.13.3- A licitante vencedora do certame  deverá apresentar  apólice de seguro de responsabilidade civil, no valor mínimo de 100.000,00 (cem mil, reais), com validade de no mínimo 12 (doze) meses, no ato da assinatura do contrato.

11.13.4- O documento citado no subitem anterior, visa garantir de que se ocorrer intoxicação alimentar ou situação relacionada, possa a administração utilizar tal ferramenta em processo advindo de reclamação quanto ao objeto licitado pelos usuários do restaurante e /ou terceiros.


Segue relação dos utensílios e/ou equipamentos que serão fornecidos pela Secretaria Municipal de Assistência Social:

ITEM
QTD
UNID
DESCRIÇÃO MÍNIMA
VR UNIT.    R$
VR TOTAL R$

01
01
Unid.
AQUECEDOR DE PASSAGEM VERTICAL / GERADOR DE ÁGUA QUENTE, 

Cilíndrico vertical de aquecimento rápido;

Potência térmica: 45000kcal/h; 

Vazão de água com delta T 50ºC: 900L/h;

Consumo de GLP: 5,1 kg/h; 

Pressão máxima de serviço: 4kgf/cm²;

Pressão de teste hidrostático: 6kgf/cm2;;

Rendimento térmico: 80%;

Garantia: 01 (um) ano.



02
02
Conj.
BALCÃO DE DISTRIBUIÇÃO I: NEUTRO, AQUECIDO E REFRIGERADO

1 - Balcão neutro com as seguintes características:

Gabinete neutro constituído confeccionado em chapa de aço inoxidável AISI 304, 18.8. Dotado de prateleiras internas lisas;

02 (duas) portas frontais providas de dobradiças, puxadores especiais;

Provido de corre-bandejas;

Base apoiada sobre pés providas de sapatas de nivelamento fabricados em polipropileno não escorregadio, com rosqueamento embutido.

Dimensões : 900 x 700 x 900 mm.

2 - Balcão de distribuição aquecido, com as seguintes características: 

Gabinete neutro, confeccionado inteiramente em aço inoxidável AISI 304, 18.8, com tampo superior próprio para receber 05 (cinco) recipientes gastronorm GN 1/1-200 todos com tampas e alças para sistema banho-maria;

Prateleira interna lisa e 05 (cinco) portas confeccionadas em aço inoxidável da mesa qualidade, com dobradiças cromadas e puxadores simples;

Provido de corre-bandeja;

Tanque do banho-maria confeccionado em aço inoxidável AISI 304, 18.8, com aquecimento através de resistência elétrica monofásica de 3000 w, controle de temperatura através de termostato de 20º a 120º e lâmpada piloto para indicar o funcionamento.

Vitrine protetora superior em vidro plano com espessura de 10 mm, apoiada por estrutura tubular de aço inoxidável AISI 304,1 8.8, com diâmetro de 1”;

Base apoiada sobre pés providos de sapatas de nivelamento fabricadas em polipropileno não escorregadia, com rosqueamento embutido.

Acompanham o balcão 05 (cinco) recipientes gastronorm 1/1-200 medindo 530 x 325 mm e profundidade de 200 mm, com capacidade de 28 litros cada, todos com alças móveis e tampa, totalmente fabricados em aço inoxidável AISI 304, 18.8.Dimensões : 1.800 x 700 x 900 mm.

 3 - Balcão de distribuição refrigerado, fabricado com as seguintes características: 

Gabinete neutro confeccionado em chapa de aço inoxidável AISI 304, 18.8, com isolamento térmico através de polietileno; refrigeração através de evaporadores em tubos de cobre fixados ao tanque através de fita adesiva de alumínio, para melhor difusão do frio, controle de temperatura através de termostato e unidade condensadora hermética, completa, incorporada, para o perfeito funcionamento do equipamento.

Tanque do banho-maria confeccionado em aço inoxidável AISI 304, 18.8 , com aquecimento através de resistência elétrica monofásica de 3000 w; controle de temperatura através de termostato de 20º a 120º C e lâmpada piloto para indicar o funcionamento.

Provido de corre-bandeja;

Vitrine protetora superior em vidro plano, com espessura de 10 mm apoiado por estrutura tubular de 1” em aço inoxidável;

Base apoiada sobre pés providos de sapatas de nivelamento, fabricada em polipropileno não escorregadio com rosqueamento embutido.

Acompanham o balcão 06 (seis) recipientes gastronorm, sendo 04 (quatro) quartos 1/1-150 na parte aquecida, e 02 (dois) 1/1-65 na parte refrigerada, todos com alças móveis e tampa,totalmente em aço inoxidável AISI 304,18.8.

Dimensões :  1.800 x 700 x 900 mm;

Garantia: 01 (um) ano.

Obs: A empresa vencedora deste lote, deverá entregar/montar/instalar os materiais no Restaurante do Trabalhador.



ITEM
QTD
UNID
DESCRIÇÃO MÍNIMA
VR UNIT.    R$
VR TOTAL R$

01
01
Unid.
BEBEDOURO DE PRESSÃO

Capacidade de refrigeração de 3,5 litros/hora;

Tipo coluna;

Gabinete confeccionado em chapa pré-tratada;

Tampo em aço inox polido;

Duas torneiras (para copo e boca) ambas com regulagem do jato de água, reservatório em aço inox 304N (próprio para alimentos), com serpentina externa em cobre, isenta de chumbo, envolta por material de isolação térmica;

Dreno para limpeza;

Sifão na saída do esgoto;

Tubulações atóxicas;

Filtro com carvão ativado;

Compressor silencioso que utilize gás R134a (que não agride a camada de ozônio);

Bebedouro certificado pelo INMETRO;

Tensão: 220V;

Garantia: 01 (um) ano.



02
01
Unid.
BEBEDOURO P/ PORTADORES DE NECESSIDADES ESPECIAIS

Capacidade de refrigeração de 3,5 litros/hora;

Gabinete confeccionado em aço inox 430 escovado;

Estruta para fização em parede;

Tampo em aço inox 304;

Uma torneira com regulagem do jato de água, com acionamento elétrico por botões laterais; reservatório em aço inox 304N;

Termostato fixo para regulagem de temperatura da água;

Sifão na saída do esgoto;

Tubulações atóxicas;

Filtro interno;

Compressor silencioso que utilize gás R134a (que não agride a camada de ozônio);

Bebedouro certificado pelo INMETRO;

Tensão: 220V;

Garantia: 01 (um) ano.



ITEM
QTD
UNID
DESCRIÇÃO MÍNIMA
VR UNIT.    R$
VR TOTAL R$

01
01
Unid.
COFRE 

Em aço;

Segredo e chave;

com uma porta;

com duas repartições internas e uma gaveta. Medidas: 1,0x0,50x0,50m.



ITEM
QTD
UNID
DESCRIÇÃO MÍNIMA
VR UNIT.    R$
VR TOTAL R$

01
01
Unid.
FOGÃO INDUSTRIAL 

08 (oito) bocas;

Funcionamento a gás engarrafado;

Construção em estrutura em aço inox AISI 304;

18,8 bitola chapa 14;

04 (quatro) chapas bifeteiras em ferro fundido, com 420x420mm;

Regulagem de fogo para máximo e mínimo, controlados por registro de gás para cada queimador isoladamente;

Garantia; 01 (um) ano.



ITEM
QTD
UNID
DESCRIÇÃO MÍNIMA
VR UNIT.    R$
VR TOTAL R$

01
01
Unid.
FREEZER HORIZONTAL

450 litros de capacidade de armazenamento;

02 duas portas;

Termostato de dupla função - freezer ou conservadora;

Cantos arredondados;

Fechadura com chave;

Cor branca;

Tensão de alimentação: 220V;

Garantia: 01 ano.



ITEM
QTD
UNID
DESCRIÇÃO MÍNIMA
VR UNIT.    R$
VR TOTAL R$

01
04
Unid.
CALDEIRÃO

Cap. 300 Lts.;

Tipo americano;

Aquecimento indireto a gás engarrafado;

Corpo fabricado em chapa de aço inoxidável AISI 304,18.8, com  fundo abaulado para cima para facilitar o escoamento total dos alimentos;

Câmara de vapor composta de um corpo externo soldado ao interno, formando um conjunto rígido e resistente;

Tampa em aço inoxidável, tipo simples com abertura igual a 2/3 da área total; 

Pés construídos em tubo de aço inoxidável com sapatas de nivelamento reguláveis. 

Acessórios do caldeirão: 

Válvula de segurança;

Válvula de alívio; 

Manômetro;  

Nível visual; 

Registro para alimentação de gás nos queimadores; Torneira para alimentação de água.

Obs: A empresa vencedora, deverá entregar/montar/instalar o material e ensinar o manuseio.



02
01
Unid.
FRITADEIRA ÁGUA E ÓLEO

Gabinete externo e interno em aço inox AISI 304 18,8;

Recipiente interno cilíndrico conico fabricado em aço inox;

Capacidade para 27 lts. de óleo e 4 litros de solução salina 10%;

Controle de temperatura e piloto de alta sensibilidade;

Cestos de arame estanhado;

Funcionamento a gás.



03
02
Unid. 
GRELHA A GÁS

Construída em aço inox 304;

Grelha inferior totalmente recoberta com pedras transmissoras de calor;

03 queimadores especiais;

Aparador de resíduos.

Medindo: 1000 x 700 x 500mm. 



ITEM
QTD
UNID
DESCRIÇÃO MÍNIMA
VR UNIT.    R$
VR TOTAL R$

01
01
Unid.
IMPRESSORA DE CUPOM FISCAL

Método de impressão: linha de pontos térmicos;

Largura de impressão: 72 mm / 576 pontos;

Resolução: 8 pontos/mm (horizontal e vertical);

Impressão de código de barra: EAN 13 / 8, Code 39/93/128, ITF, Codabar, UPC-A/E, ISBN, MSI, Plessey, PDF-417;

Tabelas de caracteres: CODEPAGE 437, CODEPAGE 850, CODEPAGE 858 e CODEPAGE 860;

Interfaces de comunicação: serial (RS 232 C), paralela (Centronics) / USB;

Buffer de dados 8 Kb;

Temperatura de operação: 0º C ~ 45º C;

Tipo do papel: Térmico;

Diâmetro do rolo: 65 mm;

Superfície térmica do papel: externa do rolo;

Software drivers: Windows 9x / NT / 2000 / XP;

Garantia: 01 (um) ano.



ITEM
QTD
UNID
DESCRIÇÃO MÍNIMA
VR UNIT.    R$
VR TOTAL R$

01
02
Unid.
TELEVISÃO 20 POLEGADAS

Tipo tubo;

Controle de tonalidade;

Sistema de áudio: estéreo SAP;

Alto-falantes internos: 02;

Controle remoto, com pilhas inclusas;

Tecla SAP;

TV;NTSC,PALM,PALN;

Reprodução de vídeo: PALB/G;

Entrada da antena: 75 ohm tipo F;

Visor do sintonizador: PLL;

Tensão de alimentação: AC 100-250V, 50/60Hz;

A V1 : AV In;

AV 2: S-Video, AV in;

Garantia: 01 (um) ano.

Obs.: Fornecer suporte para fixação em parade, compátivel com as dimensões de cada aparelho.

Obs: A empresa, deverá entregar/montar/instalar no Restaurante do Trabalhador.



ITEM
QTD
UNID
DESCRIÇÃO MÍNIMA
VR UNIT.    R$
VR TOTAL R$

01
02
Unid.
CARRO CAÇAMBA 

Capacidade para 200 Lts.;

Recipiente em aço inoxidável  AISI 304 em chapa 18;

Chassis em metalon de 40 x 40 mm em aço inoxidável;

Rodízios de 4”, sendo 02 fixos e 02 giratórios; Medindo: 820 x 510 x 615 mm.



02
02
Unid.
CARRO MULTI USO DE TRÊS PLANOS 

Em aço inoxidável AISI 304,18:8;

Montantes tubulares em aço inox com bitola 1.1/2; Pés com rodízios 4” sendo 2 fixos e 2 giratórios com trava;

Dimensões: 900x600x900 mm.



03
01
Unid.
CARROS PARA LAVAGEM DE CEREAIS

Capacidade para 80 Lts.;

Recipiente em aço inoxidável  AISI 304 em chapa 18;

Estrutura tubular em aço inoxidável AISI 304;

Rodízios de 4”, sendo 02 fixos e 02 giratorios; Medindo: 680 x 450 x 500 mm.



04
01
Unid.
CARRO PARA TRANSPORTE DE BANDEJAS

Estrutura em tubos redondos de aço inoxidável;

Base em chapa de aço reforçada pintada;

03 três prateleiras em chapa de aço, inoxidável;

Pára-choque em aço revestido em PVC em toda volta da base;

Rodas de 5" sendo duas fixas;

Gradil em aço inoxidável;

Medidas: total (para-choque): 1,12 x 0,66 m (CxL), Carro: 0,92 x 0,60 m(CxL), Altura (total): 0,85 m, Altura (carro): 0,66 m.



ITEM
QTD
UNID
DESCRIÇÃO MÍNIMA
VR UNIT.    R$
VR TOTAL R$

01
02
Unid.
PREPARADOR DE ALIMENTOS

Funções: Fatiar, desfiar e ralar produtos diversos; Motor (cv): ½;

Produçăo (kg/h): 180;

Disco (pç): 6;

Disco (RPM): 380;

Voltagem (v): 110/220;

Garantia: 01 (um) ano.



02
01
Unid.
PROCESSADOR DE ALIMENTOS INDUSTRIAL 

Capacidade de produção de 300 á 400 kg/h;

Acessórios:

02 discos fatiadores; 

02 discos desfiadores;

01 disco cortador ondulado; 

01 disco ralador;

02 discos desfiador quadrado; 

01 disco Grade palito;

02 discos Grade Cubo.

Voltagem: 110/220V;

Garantia: 01 (um) ano.



ITEM
QTD
UNID
DESCRIÇÃO MÍNIMA
VR UNIT.    R$
VR TOTAL R$

01
02
Unid.
COIFA PARA FOGÃO, GRELHAS E FRITADEIRA

Formato tronco-piramidal,

 Medidas: (1) uma 5.000x1600x500mm e (2) duas medindo 3.500 x 1400 x 500 mm;

Calha recolhedora de condensados em todo o seu perímetro; 

Fabricada inteiramente em chapa de aço inoxidável AISI 304, 18.8 acabamento polido fosco, devidamente soldada;

Bateria de filtros contento elementos filtrantes confeccionados em chapa de aço inoxidável AISI 304, 18.8, laváveis e removíveis; 

Duto de seção quadrada 400 x 400 mm com extensão de 2.500 mm, confeccionado em aço inoxidável AISI 304, 18.8;

Exaustor axial monofásico com 400 mm de diâmetro. 

Chapéu chinês fabricado no mesmo aço.



02
01
Unid.
COIFA  PARA OS FORNOS COMBINADOS

Formato tronco piramidal com calha recolhedora de condensados em todo o seu perímetro, em aço inoxidável AISI 304,18:8;

Acabamento polido fosco, devidamente soldada;

Bateria de filtros  contendo elementos filtrantes confeccionado em aço inoxidável AISI 304,18:8, laváveis e removíveis;

Duto de seção quadrada 400mm x 400mm com extensão de 2500mm;

Chapéu chinês confeccionado em aço inoxidável;

Exaustor axial monofásico com 40mm de diâmetro; Dimensão: 3.600mm x 2.000mm x 500mm.



03
01
Unid.
COIFA PARA OS CALDEIRÕES 

Formato tronco-piramidal;

Medindo 3.000 x 3.000 x 500 mm;

Calha recolhedora de condensados em todo o seu perímetro; 

Fabricada inteiramente em chapa de aço inoxidável AISI 304, 18.8, acabamento polido fosco, devidamente soldada;

Bateria de filtros contendo elementos filtrantes confeccionados em chapas de aço inoxidável AISI 304, 18.8, laváveis e removíveis.

Duto de seção quadrada 400 x 400 mm com extensão de 2.500 mm, confeccionado em aço inoxidável AISI 304, 18.8;

Exaustor axial monofásico com 400 mm de diâmetro. 

Chapéu chinês fabricado no mesmo aço. 

Obs:A empresa, deverá entregar/montar/instalar no Restaurante do Trabalhador.



ITEM
QTD
UNID
DESCRIÇÃO MÍNIMA
VR UNIT.    R$
VR TOTAL R$

01
002
Unid.
MESA 

Com duas cubas em aço inox 304 18, 8, medindo: 500 x 400 x 300mm;

Tampo em aço inoxidável AISI 304, 18.8;

Espelho de 100mm e bordas de 20mm;

Pés tubulares diâmetro 11/4”, com sapatas reguláveis em polipropileno;

Contraventamento em tubo com diâmetro de 1”, com prateleiras gradeadas. Medindo: 3500x600x850mm. 



02
02
Unid.
MESA 

Com duas cubas em aço inox 304 18, 8, medindo: 500 x 400 x 300mm;

Tampo em aço inoxidável AISI 304, 18.8;

Espelho de 100mm e bordas de 20mm;

Pés tubulares diâmetro 11/4”, com sapatas reguláveis em polipropileno;

Contraventamento em tubo com diâmetro de 1”, com prateleiras gradeadas. Medindo: 3000x600x850mm. 



03
01
Unid.
MESA 

Com duas cubas em aço inox 304 18, 8, medindo: 500 x 400 x 300mm;

Tampo em aço inoxidável AISI 304, 18.8;

Espelho de 100mm e bordas de 20mm;

Pés tubulares diâmetro 11/4”, com sapatas reguláveis em polipropileno;

Contraventamento em tubo com diâmetro de 1”, com prateleiras gradeadas; Medindo: 5000x600x850mm. 



04
01
Unid.
MESA 

Com uma cuba em aço inox 304 18, 8, medindo: 500 x 400 x 300mm;

Tampo em aço inoxidável AISI 304, 18.8;

Espelho de 100mm e bordas de 20mm;

Pés tubulares diâmetro 11/4”, com sapatas reguláveis em polipropileno.

Contraventamento em tubo com diâmetro de 1”, com prateleiras gradeadas; Medindo: 5500x600x850mm.



05
02
Unid.
MESA LISA

Tampo em aço inoxidável AISI 304, 18.8;

Espelho de 100mm;

Pés tubulares diâmetro 11/4”, com sapatas reguláveis em polipropileno;

Contraventamento em tubo com diâmetro de 1”, com prateleiras gradeadas. Medindo: 2500x600x850mm . 



06
04
Unid.
MESA LISA

Tampo em aço inoxidável AISI 304, 18.8;

Espelho de 100mm;

Pés tubulares diâmetro 11/4”, com sapatas reguláveis em polipropileno;

Contraventamento em tubo com diâmetro de 1”, com prateleiras gradeadas. Medindo: 3000x600x850mm. 



07
01
Unid.
MESA LISA

Tampo em aço inoxidável AISI 304, 18.8;

Espelho de 100mm;

Pés tubulares diâmetro 11/4 “,com sapatas reguláveis em polipropileno”;

Com travamento em tubo com diâmetro de 1”, com prateleiras gradeadas. Medindo: 4000x600x850mm. 



08
01
Unid.
MESA LISA

Em aço inox 304 18,8;

Tampo em aço inoxidável AISI 304, 18.8;

Espelho de 100mm e bordas de 20mm;

Pés tubulares diâmetro 11/4”, com sapatas reguláveis em polipropileno;

Contraventamento em tubo com diâmetro de 1”, com prateleiras gradeadas. Medindo: 5000x1000x850mm. 



09
01
Unid.
MESA LISA

Em aço inox 304 18,8;

Tampo em aço inoxidável AISI 304, 18.8;

Espelho de 100mm e bordas de 20mm;

Pés tubulares diâmetro 11/4”, com sapatas reguláveis em polipropileno;

Contraventamento em tubo com diâmetro de 1”, com prateleiras gradeadas. Medindo: 1.500x600x850mm. 



10
05
Unid.
ESTANTE GRADEADA 

Com 04 planos construídas em aço inoxidável,  AISI 304 liga 18.8;

Estrutura reforçada nos pés em chapa de aço inox AISI 304 liga 18.8 e nos planos em chapa de aço inox AISI 304 liga 20;

Pés com sapatas reguláveis em polipropileno. Medindo: 1500 x 500 x 1800mm.

Obs: A empresa, deverá entregar/montar/instalar no Restaurante do Trabalhador.



ITEM
QTD
UNID
DESCRIÇÃO MÍNIMA
VR UNIT.    R$
VR TOTAL R$

01
20
Unid.
MESAS PARA REFEITÓRIO

Para 10 (dez) lugares;

Confeccionada em madeira, com revestimento em fórmica;

Base em tubos de metalon com 1 mm de espessura, de secção quadrada;

Estrutura tubular de aço 50X50, com bancos fixos e encostos para costas

Pintura feita pelo sistema eletrostática epóxi com secagem em estufa;



02
01
Unid.
MESAS PARA REFEITÓRIO, PARA DEFICIENTE FÍSICO

Para 10 (dez) lugares; 

Confeccionada em madeira, com revestimento em fórmica;

Base em tubos de metalon com 1 mm de espessura, de secção quadrada;

Sem bancos. Estrutura tubular de aço 50X50

Pintura feita pelo sistema eletrostática epóxi com secagem em estufa. 

Obs: A empresa, deverá entregar/montar/instalar os materiais deste lote no Restaurante do Trabalhador.



ITEM
QTD
UNID
DESCRIÇÃO MÍNIMA
VR UNIT.    R$
VR TOTAL R$

01
02
Unid.
MESA PARA COMPUTADOR 

Altura: 740mm x Comprimento: 800mm x Largura: 600mm;

Tampa confeccionada em MDF de 18mm, revestido em fórmica na cor bege, com acabamento em postforming pelo sistema ergosoft, com furo para passagem de cabos com tampa em PVC;

Estrutura em aço metalon 30x50 na chapa 20, com pintura eletrostática na cor preta;

Suporte para teclado modelo retrátil confeccionado em MDF de 15mm revestido em fórmica, corrediças com rolamentos no sistema telescópico, com regulagem de altura;

Niveladores constituídos por eixo de aço e corpo em polipropileno, permitindo corrigir eventuais desníveis do piso. 

Obs: A empresa, deverá entregar/montar/instalar os materiais deste lote no Restaurante do Trabalhador.



ITEM
QTD
UNID
DESCRIÇÃO MÍNIMA
VR UNIT.    R$
VR TOTAL R$

01
001
Unid.
PASS THROUGH VERTICAL AQUECIDO 

Com duas portas inteiras;

Totalmente confeccionado em aço inoxidável AISI 304,18:8;

Sistema de fechamento por pressão, e dobradiças tipo industrial em aço inoxidável;

Suporte regulável para apoio das grades ou guias para GN’S em cada porta;

Isolamento térmico em poliuretano injetável; Sistema de aquecimento constituído por: resistências elétricas;

Controle por Termostato e lâmpada piloto;

Temperatura de trabalho entre 60°-70º graus; Tensão 220 volts;

Polimento polido fosco;

Quantidade de cantoneira/porta: 9 pares para acondicionar GN’S de 1/1/150;

Capacidade: 1400 litros.

Dimensões: 1400x850x2100mm;

Garantia: 01 (um) ano.



02
01
Unid.
PASS THROUGH VERTICAL REFRIGERADO 

Com duas portas inteiras;

Totalmente confeccionado em aço inoxidável AISI 304,18:8;

Sistema de fechamento por pressão, e dobradiças tipo industrial em aço inoxidável;

Suporte regulável para apoio das grades ou guias para GN’S em cada porta;

Isolamento térmico em poliuretano injetável;

Sistema de refrigeração constituído por: Unidade hermética;

Controle de temperatura por termostato/pressostato;

Temperatura de trabalho entre +4 e +6 graus;

Evaporador pelo sistema de ar forçado;

Tensão 220 volts;

Polimento polido fosco;

N.º de cantoneira/porta : 10 pares para acondicionar GN’S de 1/1x 100;

Capacidade: 1400 litro;

Dimensões: 1400x850x2100mm;

Garantia: 01 (um) ano.

Obs: A empresa, deverá entregar/montar/instalar os materiais deste lote no Restaurante do Trabalhador.



ITEM
QTD
UNID
DESCRIÇÃO MÍNIMA
VR UNIT.    R$
VR TOTAL R$

01
02
Unid.
ELEVADOR DE CARGA

N.º de paradas: 2 (duas), Térreo e 1º Andar;

Velocidade: 8m/min;

Portas de pavimento: Tipo pantográfica, em aço carbono com acionamento manual;

Comando: eletromecânico;

Botoeiras: botões redondos, instalados nos pavimentos;

Capacidade: 1000Kg;

Cabine: em aço carbono;

Comando eletromecânico;

Dimensões: largura – 1500mm, altura – 2000mm e profundidade – 1500mm.

Garantia: 01 (um) ano, on site.

Obs: A empresa, deverá entregar/montar/instalar  no Restaurante do Trabalhador.



ITEM
QTD
UNID
DESCRIÇÃO MÍNIMA
VR UNIT.    R$
VR TOTAL R$

01
10
Unid.
ASSADEIRA RETANGULAR 

Em alumínio;

Tam.: n.º 10;



02
10
Unid.
BANDEJA PERFURADA E ONDULADA

Em aço inox;

Com 05 canaletas;

Dimensões: 58cm x 70cm;



03
15
Unid.
CAIXA PARA CARNE, BRANCA (PADIOLA)

Capacidade 6,7L;

Em plástico resistente;

Dimensões: 64 x 44 x 20 cm



04
05
Unid.
CALDEIRÃO COM TAMPA

Em aço inoxidável;

Capacidade 95 litros;



05
05
Unid.
CALDEIRÃO COM TAMPA

Em aço inoxidável;

Capacidade 32,5 litros;



06
20
Unid.
ESPÁTULA 

Tipo: perfurada;

Em aço inoxidável;

Para bolo;

Ponta arredondada; 

60 cm de comprimento.



07
03
Unid.
MÁQUINA SELADORA PARA MARMITA DESCARTÁVEL

Base de chapa;

Corpo em alumínio fundido.

Pintura eletrostética;



08
10
Unid.
PICADOR DE LEGUMES - GRANDE

Em aco inoxidavel;

Com tripe;

Lamina de corte quadriculada, 10 x 10 furos;

Tipo industrial;



ITEM
QTD
UNID
DESCRIÇÃO MÍNIMA
VR UNIT.    R$
VR TOTAL R$

01
02
Unid.
CATRACA  ELETRÔNICA

Em aço inox 304;

Sistema de leitura para cartão

Contador alfa numérico;

Com 3 (três) braços em tubo de aço inox polido

Trava em uma das direções

Tipo pedestal

Pintura Eletrostática;

Garantia: 01 (um) ano.

Obs: Instalação inclusa.

Obs: A empresa, deverá entregar/montar/ instalar o material deste lote no Restaurante do Trabalhador.



Item
Qtd.
Unid.
Especificação
Valor unit. R$
Valor total

R$

01
8
Unid.
Canecão de alumínio, com tampa, capacidade para 5 litros.



02
20
Unid.
Colher de arroz, cabo de madeira, tamanho médio.



03
24
Unid.
Concha para sopa ou feijão, em aço inoxidável, tamanho grande.



04
4
Unid.
Forma para bolo, formato redondo, 36cm de diâmetro.



05
10
Unid.
Forma para pão de forma, com tampa, n°5.



06
4.000
Unid.
Garfo de mesa inox para refeição, tamanho padrão.



07
2
Unid.
Panela comum em alumínio, com tampa, capacidade minima de 52,1 litros.



08
6
Unid.
Panela grande em alumínio, com tampa, capacidade de 73 litros.



09
6
Unid.
Panela grande em alumínio, com tampa, capacidade de 126 litros.



10
5.000
Unid.
Terrinas para sopa, louça branca, capacidade 400 ml, 13cm de diâmetro x 13cm de altura.



11
20
Unid.
Tábua de altileno, 50cm de comprimento x 30 cm de largura.



12


5.000
Unid.
Bandeja plástica lisa, 40cm de comprimento x 30cm de largura .



Obs.: Os utensílios e/ou equipamentos não relacionados, quando necessários deverão ser fornecidos pela empresa contratada.

 As demais cláusulas do edital permanecem inalteradas.

Os interessados poderão no horário das 08h às 12h e das 14h às 18h, nos dias normais de expediente, obter demais informações na PREFEITURA MUNICIPAL DE GOIÂNIA, Sala – Comissão Geral de Licitação, Paço Municipal - Av. do Cerrado, nº 999 - Parque Lozandes, Pilotis/Torre Sul - Goiânia-GO. – FONE/FAX: (62) 3524-6315.

                                         COMISSÃO GERAL DE LICITAÇÃO DA PREFEITURA DE GOIÂNIA, aos 27 dias do mês de novembro de 2008.


                                    Econ. Paulo Roberto Silva

            Pregoeiro                  
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