	[image: image5.jpg]Prefeitura

Goliania





	Secretaria Municipal de Administração e Recursos Humanos
COMISSÃO GERAL DE LICITAÇÃO

Paço Municipal – Av. Cerrado n° 999 – Park Losandes (pilotis)

Fone :(62)3524-6320/6321

Fax: (62)3524-6315





TERMO DE ALTERAÇÃO DO PREGÃO PRESENCIAL Nº 032/2010

A PREFEITURA MUNICIPAL DE GOIÂNIA, através da Comissão Geral de Licitação, tendo em vista o que consta do Processo nº: 38782371/2009, oriundo da Secretaria Municipal de Saúde - SMS e nos termos da Lei Federal nº 8.666/93, Lei n°. 10.520/2002 e alterações posteriores, AVISA aos interessados que o PREGÃO PRESENCIAL Nº 032/2010, com abertura prevista para o dia 22 de março de 2010, às 09h30min, FICA ADIADO para o dia 31 de março de 2010, às 09h30min, motivado pela necessidade de alteração do edital, conforme segue:

Ao subitem 7.1, constante do item 7 – Dos Critérios de Julgamento e Adjudicação, acresenta-se a seguinte redação:

7- DOS CRITÉRIOS DE JULGAMENTO E DA ADJUDICAÇÃO

7.1- No julgamento das propostas considerar-se-á vencedora aquela que, tendo sido aceita, estiver de acordo com os termos deste Edital e seus Anexos e ofertar o MENOR PREÇO POR LOTE para fornecimento do objeto  nas condições previstas no  Termo de Referência - Anexo I.

7.1.1 - A EMPRESA VENCEDORA EM 02 (DOIS) GRUPOS/LOTES FICA IMPOSSIBILITADA DE PARTICIPAR DO LANCE DE OUTROS LOTES/GRUPOS;

O subitem 8.4.6, passa a vigorar com a seguinte alteração:

8.4.6 – Comprovação mediante apresentação de cópia de certificado de propriedade de no mínimo 01 (um) veículo por GRUPO, em nome da empresa licitante, com condições adequadas de transporte do objeto desta licitação, de modo a garantir proteção contra contaminações e deteriorações.
8.4.6.1- Os referidos veículos deverão possuir ‘certificado de vistoria de veículos apropriados para transporte do objeto licitado”, expedido pelo Departamento de Vigilância Sanitária da Secretaria Municipal de Saúde.

8.4.6.1.1- Se a licitante apresentar veículo(s) de terceiros, deverá anexar contrato(s) de locação(ões) entre o(s) proprietário(s) do veículo e a licitante  devidamente registrado(s) ou firma reconhecida em Cartório Público.

As Especificações Mínimas do Objeto, constante do Anexo I – Termo de Referência passa a vigorar com a seguinte alteração:

ESPECIFICAÇÕES MÍNIMAS DO OBJETO

Objeto: Contratação de empresa especializada para fornecimento de refeições (individual e a granel), para atender os servidores e usuários da SMS, por um período de 12 (doze) meses, conforme condições e especificações descritas nas planilhas abaixo.
LOTE 01

GRUPO I

	Item
	Unid.
	Quant.
	Descrição
	Vr. Unit. R$
	Vr. Total R$

	01
	Unid.
	50.472
	Refeições tipo marmitex em condições adequadas de higiene e conservação prevista na legislação.
	
	

	02
	Granel
	101.736
	Refeições servidas a granel em condições adequadas de higiene e conservação prevista na legislação.
	
	

	VALOR TOTAL DO LOTE.............................................................R$


LOTE 02

GRUPO II

	Item
	Unid.
	Quant.
	Descrição
	Vr. Unit. R$
	Vr. Total R$

	01
	Unid.
	20.064
	Refeições tipo marmitex em condições adequadas de higiene e conservação prevista na legislação.
	
	

	02
	Granel
	75.528
	Refeições servidas a granel em condições adequadas de higiene e conservação prevista na legislação.
	
	

	VALOR TOTAL DO LOTE.............................................................R$


LOTE 03

GRUPO III

	Item
	Unid.
	Quant.
	Descrição
	Vr. Unit. R$
	Vr. Total R$

	01
	Unid.
	21.216
	Refeições tipo marmitex em condições adequadas de higiene e conservação prevista na legislação.
	
	

	02
	Granel
	54.744
	Refeições servidas a granel em condições adequadas de higiene e conservação prevista na legislação.
	
	

	VALOR TOTAL DO LOTE.............................................................R$


LOTE 04

GRUPO IV

	Item
	Unid.
	Quant.
	Descrição
	Vr. Unit. R$
	Vr. Total R$

	01
	Unid.
	11.832
	Refeições tipo marmitex em condições adequadas de higiene e conservação prevista na legislação.
	
	

	02
	Granel
	161.016
	Refeições servidas à granel em condições adequadas de higiene e conservação prevista na legislação.
	
	

	VALOR TOTAL DO LOTE............................................................R$


LOTE 05

GRUPO V

	Item
	Unid.
	Quant.
	Descrição
	Vr. Unit. R$
	Vr. Total R$

	01
	Unid.
	13.392
	Refeições tipo marmitex em condições adequadas de higiene e conservação prevista na legislação.
	
	

	02
	Granel
	100.800
	Refeições servidas à granel em condições adequadas de higiene e conservação prevista na legislação.
	
	

	VALOR TOTAL DO LOTE.............................................................R$


LOTE 06

GRUPO VI

	Item
	Unid.
	Quant.
	Descrição
	Vr. Unit. R$
	Vr. Total R$

	01
	Unid.
	38.736
	Refeições tipo marmitex em condições adequadas de higiene e conservação prevista na legislação.
	
	

	02
	Granel
	96.480
	Refeições servidas a granel em condições adequadas de higiene e conservação prevista na legislação.
	
	

	VALOR TOTAL DO LOTE.............................................................R$


QUANTIDADE TOTAL DE REFEIÇÕES

	QUANT.
	DESCRIÇÃO
	VR. UNT. R$
	VR TOTAL R$

	155.712
	Refeições tipo marmitex em condições adequadas de higiene e conservação prevista na legislação.
	
	

	590.304
	Refeições servidas a granel em condições adequadas de higiene e conservação prevista na legislação.
	
	


QUADRO I

ESTIMATIVA GERAL DO QUANTITATIVO DE REFEIÇÕES POR GRUPOS

	Item
	Grupo
	Quantidades

	
	
	Diário
	Mensal
	Anual

	
	
	A granel 
	individual
	A granel 
	individual
	A granel 
	individual

	1
	I
	293
	149
	8.478
	4.206
	101.736
	50.472

	2
	II
	229
	64
	6.294
	1.672
	75.528
	20.064

	3
	III
	159
	68
	4.562
	1.768
	54.744
	21.216

	4
	IV
	463
	39
	13.418
	986
	161.016
	11.832

	5
	V
	280
	46
	8.400
	1.116
	100.800
	13.392

	6
	VI
	268
	118
	8.040
	3.228
	96.480
	38.736

	Sub-total
	1.692
	484
	49.192
	12.976
	590.304
	155.712

	Total geral anual
	746.016


ESTIMATIVA DETALHADA

	Item 
	Grupos
	Diário 
	Mensal
	Anual

	1
	GRUPO I 
	A granel 
	Individual
	A granel 
	Individual
	A granel 
	Individual

	
	1. Sede da SMS
	0
	6
	0
	180
	0
	2160

	
	2.Departamento de Epidemiologia
	0
	16
	0
	480
	0
	5760

	
	3. Departamento Administrativo da SMS
	0
	78
	0
	2340
	0
	28080

	
	4. Departamento de Vigilância Sanitária
	33
	0
	990
	0
	11880
	0

	
	5. CAIS Vila  Nova 
	65
	0
	1950
	0
	23400
	0

	
	6. CAPS Casa 
	0
	4
	0
	88
	0
	1056

	
	7. UABSF Leste Universitário 
	0
	3
	0
	90
	0
	1080

	
	8. CAPS Girassol
	39
	0
	858
	0
	10296
	0

	
	9. CAPS Água Viva
	0
	26
	0
	572
	0
	6864

	
	10. Departamento de Controle e Avaliação
	0
	3
	0
	66
	0
	792

	
	11. SAMU
	156
	0
	4680
	0
	56160
	0

	
	* Refeições extras
	0
	13
	0
	390
	0
	4680

	Sub-total
	293
	149
	8478
	4206
	101736
	50472

	2
	GRUPO II
	A granel 
	Individual
	A granel 
	Individual
	A granel 
	Individual

	
	1. CIAMS Pedro Ludovico 
	46
	0
	1012
	0
	12144
	0

	
	2. Ambulatório Municipal de Queimaduras
	0
	20
	0
	600
	0
	7200

	
	3. CAPS Vida
	26
	0
	572
	0
	6864
	0

	
	4. CIAMS Jardim América
	46
	0
	1380
	0
	16560
	0

	
	5. Gerarte I
	0
	26
	0
	572
	0
	6864

	
	6. Ambulatório Municipal de Psiquiatria
	0
	3
	0
	66
	0
	792

	
	7. CAIS Chácara do Governador
	111
	0
	3330
	0
	39960
	0

	
	8. Centro de Saúde Parque Atheneu
	0
	2
	0
	44
	0
	528

	
	* Refeições extras
	0
	13
	0
	390
	0
	4680

	Sub-total
	229
	64
	6294
	1672
	75528
	20064

	3
	GRUPO III
	A granel 
	Individual
	A granel 
	Individual
	A granel 
	Individual

	
	1. CIAMS Novo Horizonte 
	133
	0
	3990
	0
	47880
	0

	
	2. Centro de Saúde Parque Anhanguera
	0
	24
	0
	528
	0
	6336

	
	3. CAPS Beija-Flor
	26
	0
	572
	0
	6864
	0

	
	4. UABSF Madre Germana II
	0
	18
	0
	540
	0
	6480

	
	5. UABSF Andréia Cristina
	0
	2
	0
	44
	0
	528

	
	6. UABSF Garavelo B
	0
	2
	0
	44
	0
	528

	
	7. UABSF Esmeralda
	0
	2
	0
	44
	0
	528

	
	8. Centro de Saúde Vila Mauá
	0
	2
	0
	44
	0
	528

	
	9. Centro de Saúde Vila União
	0
	3
	0
	90
	0
	1080

	
	10. Centro de Saúde Vila Boa
	0
	2
	0
	44
	0
	528

	
	* Refeições extras
	0
	13
	0
	390
	0
	4680

	Sub-total
	159
	68
	4562
	1768
	54744
	21216

	4
	GRUPO IV
	A granel 
	Individual
	A granel 
	Individual
	A granel 
	Individual

	
	1. CAIS Jardim Curitiba
	104
	0
	3120
	0
	37440
	0

	
	2. CAIS Finsocial
	150
	0
	4500
	0
	54000
	0

	
	3. CAIS Cândida de Morais
	104
	0
	3120
	0
	37440
	0

	
	4. CAPS Esperança
	0
	13
	0
	286
	0
	3432

	
	5. CIAMS Urias Magalhães
	46
	0
	1380
	0
	16560
	0

	
	6. Departamento de Controle de Zoonoses
	0
	7
	0
	154
	0
	1848

	
	7. Arquivo Geral da SMS
	0
	3
	0
	66
	0
	792

	
	8. UABSF Vila Mutirão
	0
	3
	0
	90
	0
	1080

	
	9. Almoxarifado Central
	59
	0
	1298
	0
	15576
	0

	
	* Refeições extras
	0
	13
	0
	390
	0
	4680

	Sub-total
	463
	39
	13418
	986
	161016
	11832

	5
	GRUPO V
	A granel 
	Individual
	A granel 
	Individual
	A granel 
	Individual

	
	1. CAIS  Novo  Mundo
	91
	0
	2730
	0
	32760
	0

	
	2. CAIS Parque Amendoeiras
	85
	0
	2550
	0
	30600
	0

	
	3. Centro de Saúde Jardim Guanabara
	104
	0
	3120
	0
	37440
	0

	
	4. CAPS Novo Mundo
	0
	33
	0
	726
	0
	8712

	
	* Refeições extras
	0
	13
	0
	390
	0
	4680

	Sub-total
	280
	46
	8400
	1116
	100800
	13392

	6
	GRUPO VI
	A granel 
	Individual
	A granel 
	Individual
	A granel 
	Individual

	
	1. Centro de Referência em Ortopedia e Fisioterapia (CROF)
	78
	0
	2340
	0
	28080
	0

	
	2. CAIS  Campinas 
	85
	0
	2550
	0
	30600
	0

	
	3. Centro de Saúde Rodoviário 
	0
	2
	0
	44
	0
	528

	
	4. Centro de Referência em Diagnóstico e Terapêutica (CRDT)
	0
	33
	0
	990
	0
	11880

	
	5. Centro de Saúde Santa Helena
	0
	3
	0
	66
	0
	792

	
	6. Centro de Saúde Vila Canaã
	0
	3
	0
	66
	0
	792

	
	7. Centro de Referência no Atendimento ao Idoso (CRASPI)
	0
	3
	0
	66
	0
	792

	
	8. Serviço de Verificação de Óbitos
	0
	33
	0
	990
	0
	11880

	
	9. UABSF Criméia Oeste
	0
	2
	0
	44
	0
	528

	
	10. Gerarte II
	0
	26
	0
	572
	0
	6864

	
	11. CAIS  Bairro Goiá                           
	105
	0
	3150
	0
	37800
	0

	
	* Refeições extras
	0
	13
	0
	390
	0
	4680

	Sub-total
	268
	118
	8040
	3228
	96480
	38736

	Sub-total dos grupos
	1692
	484
	49192
	12976
	590304
	155712

	TOTAL GERAL ANUAL
	746.016


DESCRIÇÃO I

DESCRIÇÃO DO PRODUTO

1. Composição do cardápio diário básico padrão de uma refeição;

	Tipo de refeição
	Composição do Cardápio

	Almoço

e
Jantar
	Salada

Prato Protéico

Guarnição

Acompanhamento: Arroz, Feijão.


O planejamento dos cardápios deverá atender:

a) As leis de alimentação (quantidade, qualidade, harmonia e variedade), mantendo um equilíbrio nutricional nas preparações, afim de garantir as necessidades nutricionais diárias para uma grande refeição (almoço e jantar). Para tanto, este planejamento deverá observar as especificações de gêneros e produtos alimentícios com respectivos consumos per capita e freqüência de utilização estabelecida na descrição I desta solicitação;

b) A prestação deste serviço deverá propiciar em uma refeição, em média, 1.100 (um mil e cem) Kcal (quilocalorias), assim distribuídas: para macronutrientes: 60-70% de carboidratos, 10-12% de proteínas e 20-25% de lipídios, segundo SBAN (1990); e para micronutrientes: 4 mg de ferro, 480 mg de cálcio e 40% para todos os demais nutrientes, segundo a RDA (1989); NDPcal 7% a 12%. Caso o cardápio apresentado não se adeque em todos os parâmetros nutricionais listados, caberá à Assessoria de Nutrição/SMS a avaliação e aprovação;

c) Aos hábitos alimentares, culturais e regionais, ressaltando o planejamento de cardápios específicos para períodos especiais, exemplo: festa junina, quaresma, semana santa, ano novo e outros.

d) Os temperos deverão ser adicionados moderadamente: tomate, alho, cebola, caldo de carne e de galinha, cheiro verde, extrato de tomate, sal, pimenta do reino, pimenta vermelha, vinagre, óleo, limão, orégano, toucinho defumado;

e) Em específico, nos casos de porcionamento individual (marmitex), a salada deverá ser servida em embalagens próprias, separada das outras refeições e sob refrigeração segundo a legislação;

f) Para cada refeição deverá ser servido sal, azeite de oliva (extra virgem, com no máximo 1% de acidez), pimenta em conserva e vinagre, conforme a porção estabelecida no subitem “j”. No caso das refeições distribuídas a granel os temperos podem ser distribuídos também a granel, e no caso dos porcionamentos individuais os temperos deverão ser distribuídos individuais e em embalagens descartáveis, conforme porções estabelecidas;

g) Todos os alimentos utilizados na produção de refeições deverão estar de acordo com as Legislações próprias;

h) Não reaproveitar os alimentos prontos para a próxima refeição;

i) Não serão permitidos espessantes, tipo farináceos ou qualquer outro tipo, no caldo de feijão, bem como, não será permitida a adição de qualquer aditivo químico com o intuito de acentuar a coloração ou sabor de qualquer preparação;

j) Quantidade das preparações/pessoa a serem oferecidas nas grandes refeições (almoço e jantar):
	Grandes refeições
	Almoço e jantar

	N° de ordem
	Alimento e/ou preparação
	Un
	Qtde mínima da preparação (porção) /pessoa*

	I
	Salada: 

Vegetais A e B e/ou C: servidos crus, servidos cozidos.
Azeite

Sal a granel

Sal sachê

Vinagre (granel ou sachê)

Molho de pimenta vermelha sachê

Molho de pimenta vermelha a granel
	g

g

g

g

g

g 

g

mL
	100

100

4,0**

2,0**

1,0**

4**

3**

2**

	II
	Prato protéico: 

Bovina sem osso

Bovina com osso

Aves: coxa e sobrecoxa (com osso)

Peito (sem osso)

Peixe: filé

Peixe: postas ou

Carne suína sem osso 

Ovo
	g 

g

g

g

g

g

g

g
	120

210

210

150

180

210

150

100

	
	Prato protéico composto:

Feijoada 

Sendo que a quantidade mínima de carne: pernil sem osso, carne seca e lingüiça
	g

g
	300

180

	
	Espeto de carne:

Pernil sem osso, carne ave e carne bovina
	g
	150

	
	Lasanha: massa de lasanha com carne moída bovina ou frango desfiado, molho branco e/ou molho vermelho, presunto e mussarela
	g
	250

	III
	Guarnições: 

Farinha de trigo (ex. torta, suflê, bolinhos, salgados e outros)
	g
	120

	
	Fubá (ex. polenta e outros)
	g
	120

	
	Farofas diversas 

Sendo a quantidade máxima de farinha
	g

g
	90

40

	
	Macarrão/ polenta/ massas
	g
	130

	
	Vegetal (A)
	g
	120

	
	Vegetal (B)
	g
	120

	
	Vegetal (C)
	g
	120

	
	Mistura de vegetais (Vegetal A e B) Sendo a proporção de 50% de cada vegetal
	g


	120

	
	Mistura de vegetais (Vegetal B e C) Sendo a proporção de 50% de cada vegetal
	g
	120

	
	Mistura de vegetais (Vegetal A e C) Sendo a proporção de 50% de cada vegetal
	g
	120

	
	Mistura de vegetais (Vegetal A, B e C) Sendo a proporção de 33,33% de cada vegetal
	g
	120

	
	Frutas 
	g
	120

	IV
	Acompanhamento: 

Arroz
	g
	200

	
	Arroz com outros ingredientes
	g
	250

	
	Feijão simples 
	g
	120

	
	Feijoada:

Sendo a quantidade máxima de feijão preto
	g

g
	300

120

	
	Tutu de feijão e tropeiro

Sendo a quantidade máxima de feijão
	g

g
	120

80


*Porção ou preparação equivale ao alimento pronto para ser servido e

**Reposição quando necessário.

l) Em relação às preparações protéicas: 1. não será permitida a utilização de carnes com peles, aponeuroses, tendões e excesso de tecido adiposo; 2. as preparações protéicas empanadas deverão manter a proporção e quantidade de carne estabelecidas no item subitem “j” de pratos protéicos; 3. as preparações de carnes suínas e pescados deverão ser acompanhados de limão; 4. nos dias em que o prato protéico for carne suína, peixe ou feijoada deverá haver opção de ovo de galinha (02 un.) ou omelete (100g) por pessoa.   

m) A salada composta de vegetal C, deverá ser observado para que não haja a repetição do mesmo vegetal na guarnição;

2. Os cardápios deverão obedecer às variações e as freqüências dos alimentos e preparações componentes dos cardápios mensais para as grandes refeições, conforme os quadros a seguir:

a) Pratos Protéicos:

	Carnes
	Tipo de corte
	Freqüência mensal por refeição

	1 – Aves

 
	Coxa e sobrecoxa
	6

	
	Peito
	2

	2 – Peixes
	Filé ou postas
	1

	3 – Porco

 
	Pernil sem osso
	1

	
	Lombo
	1

	4 – Boi 

 

 

 
	Lagarto
	2

	
	Coxão mole
	4

	
	 Contra-filé
	4

	
	Carne de sol (1ª)
	1

	
	Músculo
	1

	
	Paleta
	1

	 
	Patinho ou acém
	1

	5 – Feijoada 
	-
	2

	6 – Espeto de carne 
	-
	2

	7 – Lasanha 
	-
	2


Obs.: Outros tipos de carne poderão se incluídos desde que atendam a hábitos alimentares regionais e seus custos sejam equivalentes aos dos propostos, além de ser aprovado pelo Departamento Administrativo/Nutrição.

b) Salada:

	Alimento
	Freqüência mensal por refeição

	Macarrão
	2

	Vegetal A e B (sendo 3 variedades)
	diariamente

	Vegetal C 
	6

	Azeite 
	Diariamente

	Sal
	Diariamente


Obs.: 1. Quando a salada for composta por vegetais tipo C e/ou macarrão, a guarnição deverá ser composta de vegetais tipo A e/ou vegetais tipo B;  2. A salada deverá ser composta de no mínimo um vegetal folhoso e um vegetal não folhoso; 3. As saladas poderão ser acrescidas de frios, conservas e frutas, desde que, a temperatura esteja conforme a Legislação;   

c) Guarnição:

	Alimento
	Freqüência mensal por refeição

	Farinha de trigo (ex: torta, suflê, bolinhos salgados e outros)
	2

	Fubá (ex: polenta e outros)
	1

	Farinha de mandioca (ex: farofas e outros)
	2

	Macarrão
	4

	Vegetal (A)
	3

	Vegetal ( B)
	3

	Vegetal (C)
	2

	Mistura de vegetais (Vegetal A e B)
	4

	Mistura de vegetais (Vegetal B e C)
	2

	Mistura de vegetais (Vegetal A e C)
	2

	Mistura de vegetais (Vegetal A, B e C)
	3

	Fruta (classificação B)
	3


d) Acompanhamento (arroz e feijão)

	Tipo
	Freqüência mensal por refeição

	Arroz branco
	26

	Arroz com outros ingredientes
	4

	Feijão 
	26

	Feijão preto
	2

	Feijão com outros ingredientes
	2


CRITÉRIOS ESPECÍFICOS

1. EMPRESA VENCEDORA EM 02 (DOIS) GRUPOS/LOTES FICA IMPOSSIBILITADA DE PARTICIPAR DO LANCE DE OUTROS LOTES/GRUPOS;
2. Deverá ser apresentado ao Serviço de Nutrição do Departamento Administrativo/SMS, COMO SUBSÍDIOS PARA A EMISSÃO DO NECESSÁRIO PARECER TÉCNICO:
a) Manual de Terminologia de Preparações dos Cardápios que contemple o nome das preparações oferecidas e seus respectivos ingredientes;

3. As refeições a granel e individual, deverão ser fabricadas nas dependências da Empresa Licitante a ser Contratada e serão devidamente acondicionadas em utensílios adequados e transportadas em recipientes isotérmicos (manter a temperatura acima de 65ºC - pratos quentes e abaixo de 7ºC – pratos frios), de variados tamanhos, com capacidade adequada à quantidade a ser servida e em temperatura adequada. Deverá ainda ser transportada em veículos devidamente equipados para tal fim nos termos da legislação pertinente, com identificação das porções com nome e peso anotados na parte externa da embalagem, até os locais indicados onde as refeições serão entregues, porcionadas e distribuídas individualmente;

4. A operacionalização, distribuição e porcionamento das refeições serão supervisionadas pelo responsável técnico da empresa, da Unidade e do Departamento Administrativo/Nutrição de forma a observar sua aceitação, análise da apresentação e temperatura das refeições servidas, para possíveis alterações ou adaptações visando atendimento adequado e satisfatório, do ponto de vista nutricional assegurando uma alimentação balanceada e em condições higiênico-sanitárias isentas de riscos de enfermidades de origem alimentar de qualquer natureza;

5. Os serviços deverão incluir o fornecimento, quando se fizerem necessários, de materiais, descartáveis;

6. Esta prestação de serviço deverá ainda atender as legislações pertinentes: 

a) Lei Municipal 6.952/90 combinado com Decreto Municipal 1.588/92;

b) Ministério da Saúde. Agência Nacional de Vigilância Sanitária. Resolução RDC Nº 275, de 21/10/02. Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais Padronizados aplicados aos Estabelecimentos de Alimentos e a Lista de Verificação das Boas Práticas de Fabricação em Estabelecimentos Produtores de Alimentos. Brasília, DF. DOU de 23/10/2002;

c) Ministério da Saúde. Agência Nacional de Vigilância Sanitária. Resolução RDC Nº 216, de 15 de Setembro de 2004. Dispõe sobre Regulamento Técnico de Boas Práticas para Serviços de Alimentação. Brasília, DF. DOU de 16/09/2004;

d) Associação Brasileira de Normas Técnicas. NBR 14701. Transporte de Produtos Alimentícios Refrigerados – Procedimentos e Critérios de Temperatura. 

e) E outras legislações específicas à produção e transporte de refeições;
7. Caso sejam inauguradas Unidades na Secretaria Municipal de Saúde, poderão as mesmas, a seu exclusivo critério e por conveniência administrativa, serem incluídos na relação das unidades de saúde, desde que o valor da mesma não ultrapasse o limite estabelecido no art. 65, § 1º, da lei nº 8.666/93;

8. As porções (quantidade das preparações a serem servidas) deverão obedecer às quantidades mínimas fixadas na descrição I para distribuição tanto para alimentos servidos crus (como, por exemplo, verduras) como para os que sofrerão cocção;

9. Diariamente deve haver um cardápio para o almoço e um para o jantar, não devendo ser repetidas no mesmo dia as preparações;

10. O cardápio deverá ser o mesmo durante todo o horário da distribuição no almoço e no jantar;
11. O cardápio deverá ser único para todos os usuários, com exceção dos usuários que necessitam de cardápios especiais sob prescrição dietética por profissional habilitado.

12. Em casos onde as refeições forem servidas no refeitório da própria Unidade de Saúde, e as mesmas constarem de balcão térmico, as refeições deverão ser entregues e transportadas a granel, acondicionadas para manter a temperatura, e assim a qualidade dos alimentos;

13. Para as refeições individuais, estas deverão ser servidas em marmitas térmicas (tipo Poliestireno Expandido) descartáveis, próprias para acondicionamento e transporte de alimentos (Resolução nº 105 de 19 de maio de 1999), com quatro divisórias e tampa (aproximadamente: capacidade de 1.200 mL, medidas de 260 x 210 x 40 mm – referencia M100-4), sendo acompanhadas de talheres descartáveis (garfo, faca e colher) e em condições adequadas de higiene e conservação previstas na legislação;

14.Cumprir os horários de entrega das refeições estabelecidos seguindo as especificações de cada Unidade, a serem fornecidas pelo Departamento Administrativo/Assessoria de Nutrição/SMS, após a contratação da empresa ganhadora.
	REFEIÇÃO
	HORÁRIO DE CHEGADA DAS REFIÇÕES NAS UNIDADES

	Almoço 
	11h00min

	Jantar
	20h00min


Obs.: o número de refeições poderá ser alterado, com prazo mínimo de 2 horas, pelo DPA/Assessoria de Nutrição; b) o início da entrega deverá ser no mínimo às 10h30min.

15.Ao entregar os alimentos na unidade, deverá ser planejado o tempo de conferência dos alimentos por parte da unidade, para averiguar se os alimentos estão adequados, principalmente quanto a quantidade, qualidade e temperatura. Caso seja verificada alguma inadequação, os produtos poderão ser recusados pela Unidade, devendo ser substituídos com prazo máximo de 30 minutos.

16.Os cardápios deverão ser apresentados com os cálculos de calorias, macronutrientes (proteínas, lipídeos e carboidratos), micronutrientes: ferro e cálcio e o NDpcal.

17-FISCALIZAÇÃO/ CONTROLE DA EXECUÇÃO DOS SERVIÇOS

17.1- Ao Serviço de Nutrição do Departamento Administrativo, por intermédio do gestor, responsável técnico, e/ou o fiscal, é assegurado a Gestão e/ou fiscalização dos serviços contratados, de forma a acompanhar a execução contratual, cabendo:

a. Exercer a fiscalização dos serviços contratados, acompanhando o cumprimento da execução do escopo contratado, verificando os horários, as quantidades de refeições entregues, distribuídas e servidas e a compatibilidade com o cardápio estabelecido;

b. Registrar ocorrências na execução do objeto contratado, indicando penalidades e sanções por inadimplemento contratual;

c. Realizar a conferência diária do quantitativo de refeições recebidas, mantendo o registro das refeições servidas;

d. Realizar a avaliação periódica das atividades desenvolvidas pela Empresa;

e. Aprovar as faturas de prestação de serviços somente das refeições efetivamente aceitas e servidas,

17.2. A fiscalização do Serviço de Nutrição do Departamento Administrativo da Secretaria Municipal de Saúde terá, a qualquer tempo, acesso a todas as dependências dos serviços da Empresa, podendo:

a.  Verificar a qualidade dos gêneros alimentícios, solicitando a substituição imediata de gêneros e/ou alimentos que apresentem condições impróprias às preparações/consumo;

b. Verificar as condições de higiene e de conservação das dependências, equipamentos e utensílios, bem como dos veículos utilizados para o transporte das refeições;

17.3. A fiscalização não exclui nem diminui a completa responsabilidade da Empresa por qualquer inobservância ou omissão à legislação vigente e às cláusulas contratuais.

17.4. Sempre que se fizer necessário, o serviço de Nutrição do Departamento Administrativo da Secretaria Municipal de Saúde poderá solicitar amostras dos produtos fornecidos às Unidades de Saúde para aprovação;

17.5. Os cardápios deverão ser submetidos à apreciação do Serviço de Nutrição do Departamento Administrativo, com antecedência mínima de 15 (quinze) dias de sua utilização. Após a aprovação, os cardápios poderão sofrer alterações, desde que com prévia anuência da parte do Serviço de Nutrição e mediante justificativa da Empresa Contratada;

17.6. Controlar o número de refeições servidas diariamente, junto com a Direção da Unidade;

17.7. Realizar a avaliação de aceitação de preparações oferecidas através de pesquisa de opinião realizada pela empresa.

18-A(s) empresa(s) contratada(s) deverá (ão) se responsabilizar por:

a) Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingência para situações emergenciais, tais como: falta d’água, energia elétrica/gás, vapor, quebra de equipamentos, greves e outros, assegurando a manutenção do atendimento adequado;

b) Manter os empregados dentro de padrão de higiene recomendado pela legislação vigente, fornecendo uniformes, crachás de identificação e equipamentos de proteção individual específicos para o desempenho das funções, principalmente no ato da entrega das refeições;

c) Manter qualidade e uniformidade no padrão de alimentação e do serviço, independentemente das escalas de serviço adotadas;

d) Manter, em número e regime de trabalho para desenvolver as atividades relacionadas com o abastecimento e produção de refeições, permanentemente profissional (is) responsável (is) técnico pelos serviços e garantir a efetiva e imediata substituição do profissional, pelo menos por outro do mesmo nível, ato contínuo a eventuais impedimentos, conforme previsto na Lei 8.666/93 e Resolução CFN nº 204/98;

e) Utilizar gêneros e produtos alimentícios de primeira qualidade, observando o registro no Ministério específico e o prazo de validade, sendo vedada à utilização de produtos com alterações de características, ainda que, dentro do prazo de validade;

f) Elaborar e fornecer cardápio completo – semanal, quinzenal ou mensal – em consonância com a descrição I e submeter a apreciação do Responsável Técnico da Secretaria Municipal de Saúde, com antecedência mínima de 15 (quinze) dias de sua utilização;

g) A elaboração do cardápio e as possíveis alterações indicadas pela Nutricionista da Assessoria de Nutrição/SMS serão de competência exclusiva da Nutricionista da Empresa contratada.
h) Coletar diariamente amostras da alimentação preparada, que deverão ser devidamente acondicionadas em recipientes esterilizados e lacrados, mantendo-as sob refrigeração adequada pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas para eventuais análises laboratoriais, bacteriológicas, toxicológicas e físico-químicas, às suas expensas;

i) Avaliar por meio de pesquisa registrada a aceitação de preparações oferecidas, periodicamente, e encaminhar resultados estatísticos ao Departamento Administrativo/Nutrição;

j) Apresentar juntamente com a fatura mensal os comprovantes de entrega das refeições nas unidades assinadas pelos seus respectivos gestores.

RELAÇÃO DAS UNIDADES DE SAÚDE ADMINISTRATIVAS DA SMS

GRUPO I

1. SEDE da SMS

END.: AVENIDA DO CERRADO, Nº 999, PARQUE LOZANDES, 2º ANDAR. FONES: 3524-1660/ 3524-1661/ 3524-1662 E 3281- 8781 (PÚBLICO COMUNITÁRIO) 

2. DEPARTAMENTO EPIDEMIOLOGIA

END.: AVENIDA DO CERRADO, Nº 999, PARQUE LOZANDES. FONE: 3524-5049 / 3524-5056

3. DEPARTAMENTO ADMINISTRATIVO DA SMS

END.: AVENIDA DO CERRADO, Nº 999, PARQUE LOZANDES. BLOCO “D”, TÉRREO. FONE: 3524 1543/ 35241689

4. DEPARTAMENTO DE VIGILÂNCIA SANITÁRIA

END: AVENIDA REPÚBLICA DO LÍBANO, COM 25-A Nº 336, FONE: 3524 2500

5. CAIS DA VILA NOVA

END: RUA B QUADRA E LOTE 13, Nº 56 VILA VIANA FONES: 3524-1825 / 3524-1826 / 3524-1827 / 3524-1828

6. CAPS C.A.S.A. – CENTRO DE ATENÇÃO À SAÚDE DO ALCOOLISTA

END:.RUA 03A, Nº 185, LT. 08 (ENTRE AS RUAS 04 E ANTIGA AVENIDA Z), SETOR AEROPORTO. FONE: 3524-2522 / 3524-2548.

7. UNIDADE DE ATENÇÃO BÁSICA À SAÚDE DA FAMÍLIA – UABSF/ LESTE UNIVERSITÁRIO

END: RUA 218, QD. A 2, LT. 10, SETOR LESTE UNIVERSITÁRIO. FONE: 3565-4824

8. CAPS GIRASSOL

END: RUA R-5, QUADRA 07, LOTE 03, SETOR OESTE, FONE: 3524 2489.

9. CASA DE ATENÇÃO A SAÚDE MENTAL – ÁGUA VIVA

END.: RUA 115 N.341 (CHÁCARA 03) SETOR SUL, CEP 74085-240 FONES: 3524-1660/ 3524-1661/ 3524-1662 e 3281- 8781 (PÚBLICO COMUNITÁRIO)
10. DEPARTAMENTO DE CONTROLE, REGULAÇÃO E AVALIAÇÃO 

END.: AVENIDA E, QUADRA B-4, LOTES 01/06, JARDIM GOIÁS (PRÓXIMO AO COLÉGIO HUGO DE CARVALHO RAMOS PM/GO) FONE: 3524-1569.

11. SAMU (CENTRAL)

END: AVENIDA “E” QD. 04 LT. 01 A 06, JARDIM GOIÁS (EM FRENTE AO COLÉGIO MILITAR) FONES: 3524-1789 / 3524-1795

GRUPO II

1. CIAMS DO SETOR PEDRO LUDOVICO

END: AV. 5ª RADIAL QD. 216 – A LT. 04, SETOR PEDRO LUDOVICO – CEP 74823-030 FONES : 3524-1675 / 3524-1676 / 3524-1677 E 3524-1672 (LABORATÓRIO)

2. AMBULATÓRIO MUNICIPAL DE QUEIMADURAS

END: AV. 5ª RADIAL QD. 216 – A LT. 04, SETOR PEDRO LUDOVICO – CEP 74823-030 FONES: 3524-1675 / 3524-1676 / 3524-1677 E 3524-1672 (LABORATÓRIO).
3. CAPS VIDA

END: RUA 1139, QUADRA 251, LOTE 18, SETOR MARISTA (AO LADO DO COLÉGIO ÁVILA), FONES: 3524 1650, 3524 1651.

4. CIAMS DO JARDIM AMÉRICA 

END: PRAÇA C-201 S/N, JARDIM AMÉRICA – CEP 74210-180 FONE: 3524-8210/ 3524-8211/ 3524-8212/ 3524-8213 (LABORTATÓRIO) e 3285-3367 (PÚBLICO COMUNITÁRIO)
5. GERARTE I

END: RUA 24, QD H-11, LT 07, SETOR MARISTA. FONE: 3524-1523
6. AMBULATÓRIO DE SAÚDE MENTAL 
END.: RUA 84 N° 113 QD F-15 LTs. 09/11 SETOR SUL. FONES: 3524-1690/ 3524-1665.

7. CAIS CHÁCARA DO GOVERNADOR 
END: RUA DF-02 QD. IC LT. 14 ESQ. C/ RUA ANANAIS S/Nº (ANTIGA RUA PIRACANJUBA), CHÁCARA DO GOVERNADOR – CEP 74870-200. FONES: 3524-3107/ 3524-3108 e 3282-1590 (PÚBLICO COMUNITÁRIO)

8. CENTRO DE SAÚDE DO PARQUE ATHENEU I 

END: AV.  PARQUE  ATHENEU I  LTS.16  E  18  UNIDADE  201,  PARQUE  ATHENEU 
CEP 74805-011. FONES: 3524-1605/ 3273-2349 E 3284- 8121 (PÚBLICO COMUNITÁRIO).

GRUPO III

1. CIAMS DO NOVO HORIZONTE

END: AV.  ENG.  JOSÉ   MARTINS  FILHO  S/N .,  NOVO  HORIZONTE CEP 74363-780, FONES:  3524- 8220 /  3524- 8221 / 3524- 8222)

2. CENTRO DE SAÚDE DO PARQUE ANHANGUERA 

END: RUA MACHADO DE ASSIS S/Nº QD. DE ESPORTES, BAIRRO PARQUE ANHANGUERA, FONES: 3524-1670 / 3524-1671 E 3579-1913 (PÚBLICO COMUNITÁRIO).

3. CAPS BEIJA-FLOR

END: ALAMEDA PRESIDENTE BALDOMIR, CHÁCARAS 07 E 08, C-01, JARDIM PRESIDENTE. FONES: 3290 7665 E 3291 2219 (PÚBLICO COMUNITÁRIO)

4.UABSF MADRE GERMANA

END: AVENIDA JOSÉ BARBOSA REIS, QD. 53, LT 01, CONDOMÍNIO MADRE GERMANA II, FONE: 3288-0990
5. UNIDADE DE ATENÇÃO BÁSICA À SAÚDE DA FAMÍLIA – UABSF/ ANDRÉIA CRISTINA 
END: AV. BLUMENAU  LT. 176, QD. 28, SETOR ANDRÉIA CRISTINA FONE: 3288-4365.

6. UNIDADE DE ATENÇÃO BÁSICA À SAÚDE DA FAMÍLIA – UABSF/ GARAVELO B 

END: AV. CENTRAL QD. 56 LT. 16, ST. GARAVELO B. FONE: 3588-7115.

7. UNIDADE DE ATENÇÃO BÁSICA À SAÚDE DA FAMÍLIA CONDOMÍNIO ESMERALDA 

END: RUA 30 QD. 27 LT. 07 – CONDOMÍNIO ESMERALDA. FONES: 3578-4488 / 3288-8607 (TELEFONE DO PROJETO SEMEAR).

8. CENTRO DE SAÚDE VILA MAUÁ 

END: AV.  DAS   BANDEIRAS  QD.35 LTS. 11 e 12, VILA MAUÁ. FONES: 3524-1640/ 3524-1641 / 3287-0626 (PÚBLICO COMUNITÁRIO). 

9. CENTRO DE SAÚDE VILA UNIÃO

END.: RUA U47, S/Nº, SETOR UNIÃO.
10. CENTRO DE SAÚDE DO JARDIM VILA BOA 

END: RUA ALMIRANTE BARROSO ESQ. C/ CASTRO ALVES BARÃO RIO BRANCO, JD. VILA BOA CEP 74360-270. FONES: 3524-1680/ 3290-6092/ 3289-2492 (PÚBLICO COMUNITÁRIO).  
GRUPO IV

1. CAIS DO JARDIM CURITIBA
END: RUA JC, ÁREA VERDE Nº 13, JARDIM CURITIBA I, 1A ETAPA FONES: 3524 2560/ 3524 2561/ 3524 2562/ 3595 2461 (LABORATÓRIO) e 3298 1362 (PÚBLICO COMUNITÁRIO)

2. CAIS FINSOCIAL

END: RUA VF 64, QUADRA 49, VILA FINSOCIAL FONES: 3524 3530/ 3524 3531/ 3524 3532 E 3524 3233 (LABORATÓRIO)

3. CAIS CÂNDIDA DE MORAIS

END: AVENIDA PERIMETRAL NORTE ESQUINA COM CM 08, QUADRA 09-B, LOTE 01 S/Nº, SETOR CÂNDIDA DE MORAIS, FONES: 3524 1940/ 3524 1941/ 3524 1942/ 3299 9674 (LABORATÓRIO)

4. CAPS ESPERANÇA 

END: RUA DA REPÚBLICA ESQUINA COM AVENIDA CLÁUDIO MANOEL DA COSTA, QUADRA 20, LOTE 32, BAIRRO CAPUAVA, FONE: 3524 5040

5. CIAMS SETOR URIAS MAGALHÃES

END: RUA GUAJAJARA ENTRE RUAS CARIJOS MADEIRAS E PARANAÍBA S/N, SETOR URIAS MAGALHÃES – CEP 74565-690. FONES: 3524-1993/ 3524-1994/ 3524-1995/ 3524-1996 (LABORATÓRIO) E 3210-1897 (PÚBLICO COMUNITÁRIO)

6. DEPARTAMENTO DE CONTROLE DE ZOONOSES
END. AV. JOSÉ MARTINS GUERRA ESQUINA COM RUA MARIA PESTANA S/N°, JARDIM BALNEÁRIO MEIA PONTE.     

7. ARQUIVO GERAL DA SMS

END: AV. JOSÉ MARTINS GUERRA, ESQUINA C/ RUA MARIA PESTANA S/N°,  JARDIM BALNEÁRIO MEIA PONTE. FONE: 3524-1907

8. UNIDADE DE ATENÇÃO BÁSICA À SAÚDE DA FAMÍLIA – UABSF/ VILA MUTIRÃO 

END: AVENIDA DO POVO S/N, VILA MUTIRÃO. FONES: 3524-2575 / 3524-2576 / 3298-1506 (PÚBLICO COMUNITÁRIO). 

9. ALMOXARIFADO CENTRAL

END. AV. PERIMETRAL NORTE N° 2859 CONDOMINIO GOIAZÉM BLOCO E GALPÃO 9 e 10 VILA JOÃO VAZ FONE: 3524-3404/ 3524-3408

GRUPO V

1. CAIS DO NOVO MUNDO 

END. AV. NOVA YORQUE, S/N, JARDIM NOVO MUNDO – CEP 74713-440 FONES: 3524-1890/ 3524- 1891/ 3524-1892/ 3524-1894 (CENTRO TREINAMENTO DO CAIS) e 3524-1898 (LABORATÓRIO)
2. CAIS PARQUE AMENDOEIRAS 

END: AV. FRANCISCO LUDOVICO DE ALMEIDA QD.24, SETOR PARQUE DAS AMENDOEIRAS, FONES: 3524-1835/ 3524- 1836/3524- 1837/3524-1838 (PSF)/ 3524-1839 (LABORATÓRIO) e 3208- 1153 3 3208- 8031 (PÚBLICOS COMUNITÁRIOS)
3. CENTRO DE SAÚDE DO JARDIM GUANABARA 

END: GB- 14 ESQ. C/ GB - 37 QD. 61 LT. 17 J. GUANABARA FONES: 3524-5050/ 3524-5051/ 3524-5052 (LABORATÓRIO) E 3207-2336 (PÚBLICO COMUNITÁRIO)

4. CAPS NOVO MUNDO

END: RUA LEOPOLDO DE BULHÕES QD Y4 LT 03 VILA CONCÓRDIA – CEP: 74770-360 FONE: 3524-1804

GRUPO VI

1. CENTRO DE REFERÊNCIA EM ORTOPEDIA E FISIOTERAPIA (CROF)
END: RUA 17 S/N, SETOR AEROVIÁRIO (PRÓXIMO AO CORPO DE BOMBEIROS) FONES: 3524-1950/ 3524-1951 / 3524-1952

2. CAIS DE CAMPINAS

END: AV. 210  QD.73  LT.41  Nº 326,   SETOR  COIMBRA FONES : 3524-1930/  3524-1931/ 3524-1932/ 3524-1936 (LABORATÓRIO) e 3291-8364 (PÚBLICO COMUNITÁRIO)

3. CENTRO DE SAÚDE DO SETOR RODOVIÁRIO 

END: RUA ANCHIETA Nº 157 QD. 32 LT. 02, SETOR RODOVIÁRIO. FONES: 3524-1955/ 3524-1956/ 3295-5880 (PÚBLICO COMUNITÁRIO). 

4. CENTRO DE REFERÊNCIA EM DIAGNÓSTICO E TERÁPEUTICA (CRDT)
END.: AV. CONTORNO   ALA  NORTE  Nº 2151   ÁREA  TERMINAL RODOVIÁRIO, SETOR  NORTE  FERROVIÁRIO, FONES: 3524-8710/ 3524-8711/ 3213- 1175/ 3213-5703 (PÚBLICO COMUNITÁRIO)

5. CENTRO DE SAÚDE VILA SANTA HELENA 

END: RUA 21 QD. 21  LTS. 22 e 23, VILA PARAÍSO. FONES: 3524-1945/ 3524-1946/ 3292-4392 (PÚBLICO COMUNITÁRIO).
6. CENTRO DE SAÚDE VILA CANAÃ 

END: RUA LANGENDOEFFER QD. 01 LT. 01 S/N, VILA CANAÃ - CEP 74423-016

FONES: 3524-1645/ 3558-2826/ 3558-5498 (PÚBLICO COMUNITÁRIO). 

7. CENTRO DE REFERÊNCIA EM ATENÇÃO À SAÚDE DA PESSOA IDOSA - CRASPI

AV. ARMANDO GODOI ESQ C/ RUA HÉLIO FRANÇA, QD 87, LT 13 E 15 N 326, CIDADE JARDIM FONES : 3524-5651/ 3524-5652 

8. SERVIÇO DE VERIFICAÇÃO DE ÓBITOS – SVO

END.: AV. ATÍLIO CORREA LIMA Nº 1223 (FUNDOS DO IML-GO.), CIDADE JARDIM,  FONES: 3524-1933/ 3524-1934 E 3293-0876 (PÚBLICO COMUNITÁRIO

9. UNIDADE DE ATENÇÃO BÁSICA À SAÚDE DA FAMÍLIA – UABSF/ CRIMÉIA OESTE

END.: AV. GOIÁS NORTE, ESQ C/ DOMINGOS LEME DO PRADO, SETOR CRIMÉIA OESTE

FONE: 3524-2471 

10. GERART II

RUA P-25, N° 737, SETOR DOS FUNCIONÁRIOS (ANTIGA SEDE DO DISTRITO SANITÁRIO). FONE: 3524-2464

11. CAIS BAIRRO GOIÁ

END: AV. SANTA MARIA S/N CHÁCARA SANTA RITA, ST. BAIRRO GOIÁ FONES: 3524-8200/ 3524- 8201/ 3524-8202/ 3296-3437 (LABORATÓRIO) E 3296-2255 (PÚBLICO COMUNITÁRIO)

MODELO DA MARMITEX
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Observações:

· O fornecimento terá início a partir da assinatura do contrato/emissão da ordem de serviço, de acordo com o cronograma especificado acima;

· Quanto à entrega: cumprir os dias de entrega das refeições seguindo a quantidade padronizada para cada Unidade, a ser fornecida pelo Departamento Administrativo, após contratação da empresa ganhadora, resguardando a qualidade e integridade das refeições.
 As demais cláusulas do edital permanecem inalteradas.

Os interessados poderão no horário das 08h às 12h e das 14h às 18h, nos dias normais de expediente, obter demais informações na PREFEITURA MUNICIPAL DE GOIÂNIA, Sala – Comissão Geral de Licitação, Paço Municipal - Av. do Cerrado, nº 999 - Parque Lozandes, Pilotis/ Torre Sul - Goiânia-GO. – FONE: (62) 3524-6320 - FAX: (62) 3524-6315.

                                            COMISSÃO GERAL DE LICITAÇÃO DA PREFEITURA DE GOIÂNIA, aos 18 dias do mês de março de 2010.

Econ. Paulo Roberto Silva

Pregoeiro
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